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Se lleva el cambio climatico
las mejores cosas de la vida

JoN EMONT
THE WALL STREET JOURNAL

Joe Shaw prepara sus ensala-
das con un aderezo ligero de vi-
nagre balsamico, jugo de limén
y aceite de oliva. Al menos, eso
solia hacer.

El precio del aceite de oliva
se ha duplicado en los ultimos
dos afios a medida que el clima
calido y la sequia han causado
estragos en los olivares en todo
el Mediterraneo. Shaw decidié
que no tenia sentido pagar 10
délares por una botella de me-
dio litro, comparado con la mi-
tad hace uno o dos afios. Ahora
exprime el jugo de limén y ro-
ciaelvinagre, pero sinnada para
equilibrar la mezcla acida.

“Se siente un poco apocalip-
tico”, dijo el joven de 28 afios,
que trabaja como asistente de
exposiciones en una galeria de
arte en Londres. “Recuerdas
los dias en que podias consu-
mir aceite de oliva”.

A medida que el mundo se
calienta, el clima extremo esta
perturbando la produccion de
algunos de los grandes placeres
delavida, el vino, aceite de oliva,
caféy el cacao. Algunos de estos
cultivos estan concentrados en
una o dos regiones, lo que sig-
nifica que el mal tiempo en una
parte del mundo puede tener un
impacto enlos precios globales.

Las olas de calor ylas lluvias
inoportunas en Africa occiden-
tal han llevado los precios del
cacao a niveles récord este afio,
provocando que los fabricantes
de chocolate eleven los precios.
Los comerciantes estan acapa-
rando café después de una gra-
ve sequia en Vietnam, el segun-
do mayor productor del mundo,
que llevé los precios de la varie-
dad Robusta a un maximo de 45
afios. Los mas codiciados granos
de Arabica también se han vuel-

to mas costosos recientemente.

En Italia, las fuertes lluvias
provocaron un aumento del mil-
diu devorador de uvas, uno de
varios fendmenos meteorologi-
cos graves que hundieronla pro-

ducciéon mundial de vino a sus
niveles mas bajos desde 1961.

Los precios mas altos final-
mente se filtran hacia abajo.
Francesco Mazzei, un chef ita-
liano que opera un restaurante
en Corinthia Palace, un hotel de
Iujo enlanacién insular de Mal-
ta, en el Mediterraneo central,
dice que el truco esta en saber
qué platillos se pueden preparar
con alternativas al aceite de oli-
va, como la pasta bolofiesa, ala
que afiade riqueza con pancetta,
un tipo de carne de cerdo. Pero
paraunaensaladacaprese, dijo,
no existe un buen plan B.

“Hay que usar aceite de oliva
virgen extra, no se puede poner
aceite de aguacate o algo asi”, in-
dicé Mazzei. “Es uno de los sa-
bores de la vida, el sabor cam-
biaria por completo”.

En todo el mundo, regiones
afamadas por'sus delicias culina-
rias batallan para adaptarse. La
tierra apta para cultivo de café,
que prospera en tramos frescos
y de mayor elevacion, disminuira
en las proximas décadas, segun
estudios cientificos.

Intente conseguir una taza
de café java de laisla indonesia
de Java. Dandy Dharmawan,
que compra café a agricultores
del pais del sudeste asiatico y

procesa los granos para cafés
de alta gama en Indonesia y el
extranjero, dice que el crecien-
te empeoramiento de los rendi-
mientos ha hecho subir los pre-
cios en un 50% en los ultimos
tres afios.

“Llegara un punto en el que
los precios del café seguiran

subiendo y los consumidores
de café se veran empujados a
optar por productos sustitutos
gue sean mas costeables”, afir-
m6 Dharmawan.

EnIndia, el productor de café
Nishant Gurjer sufrié un golpe
doble. Primero vinieron las llu-
vias inusualmente fuertes del
afio pasado que rompieron la
piel exterior de sus granos de
café, dafiando el sabor de su co-
secha de principios de afio. Lue-
g0 vino una ola de calor en abril
que marchité las nuevas flores
de café, lo que, afirma, reducira
la produccion del préximo afio
en una cuarta parte.

Los comerciantes de café en
Vietnam, afectado por la sequia,
estan acaparando granos, anti-
cipando precios aun mas altos,
destacé Debbie Wei Mullin, di-
rectora ejecutiva de Copper Cow
Coffee, con sede en Los Ange-
les, que vende granos de café
de Vietnam a cadenas minoris-

tas como Whole Foods, Costco
y Target.

Los agricultores de todo el
mundo estén tratando de adap-
tarse instalando sistemas de
riego para combatir la sequia
y plantando nuevas versiones
de cultivos resistentes a la se-
quia. Adaptaciones como estas
ayudan, pero a veces pueden
causar otros problemas, dijo
Cornelis van Leeuwen, profe-
sor de viticultura en Bordeaux
Sciences Agro. Por ejemplo, para
combatir la sequialos agriculto-
res en Espafia estan utilizando
el riego, pero eso corre el riesgo
de drenar los escasos acuiferos.
Otra solucidn es una plantaciéon
menos densa, de modo que cada
vid tenga mas tierra de la cual
extraer agua. Pero menos vides
significamenos uvas, lo que pue-
de impactar negativamente los
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ingresos de los agricultores.
Esto ha inspirado a algunos
productores de vinos a aventu-
rarse hacia el norte en busca
de un clima mas templado. K
Felix G Ahrberg trabajé en bo-
degas de Nueva Zelanda, Fran-
cia, Sudafrica y otros lugares,
comprobando como el cambio
climatico estaba afectando la
produccién mundial. En el 2017,
decidi6 “adelantarse al juego”,

dijo, y regresar a Suecia. Aho-
ratrabaja conuvas cultivadas a
un par de horas en auto desde
Gotemburgo, en el sur del pais.

Kullabergs Vingérd, el vifie-

BLOOMBERG

do donde trabaja como endlogo,
esta en proceso de duplicar su
superficie de cultivo a alrededor
de 28 hectareas.

Con el tiempo, Se espera que
las bodegas en expansion en pai-
ses del norte como Canada, el
Reino Unido y Suecia compen-
sen parcialmentela disminucion
de la produccion en potencias
como Espafia, aunque ciertas
caracteristicas del vino pueden
ser diferentes.

Las aceitunas, un cultivo
clasico mediterraneo, también
estan iniciando una lenta mar-
chahacia el norte. Agro Rebels,
un grupo de investigacién aus-

triaco, esta trabajando con
agricultores locales que hasta
ahora han plantado alrededor
de 5,000 olivos. Las aceitunas
no son un cultivo habitual para
los agricultores austriacos, dijo
Daniel Rossler, cofundador del
grupo, pero hay oportunidades.
El clima célido de Austria esta
empezando a parecerse al tipi-
co de sus vecinos al otrolado de
los Alpes.

Atin asi, tomara tiempo para
que los consumidores globales
sebeneficien del nuevo suminis-
trode aceite de oliva. Los olivos,
como los arboles de caféy cacao,
tardan afios en alcanzar la ma-

Aceltunas pequefias (izq.) cosechadas de arboles en Espafia que no reclbleron riego durante una sequfa,
junto con las mas grandes cosechadas de arboles irrigados.

durez, por lo que la produccién
no se puede poner enmarchade
lanoche alamafiana. Las aceitu-
nas deben procesarse en alma-
zaras especializadas, de las que
Austria atin no dispone.

Mientras tanto, el aceite de
oliva sera mas caro y potencial-
mente menos sabroso. El gru-
po de consumidores aleman
Stiftung Warentest dijo en mar-
zo que habia probado 23 aceites
de oliva diferentes y descubier-
to quela calidad promedio habia
disminuido en comparacion con
estudios anteriores.

Edicidn del articulo original
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