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Cerveza México es la prueba fehaciente de la union de la industria cervecera y del crecimiento
sostenido a nivel nacional e internacional.

Cerveceros de México, la Camara Nacional de la Industria de la Cerveza y de la Malta, se sumo a
la novena edicién de Cerveza México, como parte de los esfuerzos para impulsar la cultura
cervecera en el pais y propiciar nuevas oportunidades de negocio a microcerveceros.

A lo largo del 25, 26, 27 y 28 de octubre se presentaron diferentes congresos, talleres,
exposiciones y la mayor competencia cervecera creada por Copa Cerveza Mx, organismo
mexicano dedicado a la organizacion y promocién de competencias certificadas por el “Beer
Judge Certification Program”, mismo que avala competencias amateurs y profesionales en
Estados Unidos y alrededor del mundo.

Durante esta edicion participaron 194 cervecerias y un total de 967 etiquetas de cervezas, que
competieron para obtener los primeros lugares en su categoria. Estas se dividieron en 44,
agrupando los diferentes estilos de cerveza participantes. En cada categoria se otorgaron
medallas de oro, plata y bronce para las mejores cervezas, siendo la categoria con mayor
participacion la de Cervezas Pale Ale Americanas con 61 entradas, seguida de las Cervezas IPA
Americanas, con 58 entradas.

Fue asi, que varios de los afiliados a la camara resultaron ganadores del certamen, siendo:

e Cerveceria Colima ganadora de un oro dentro de la categoria “Lager Internacionales” por
Colimita

https://webadictos.com/2018/10/29/novena-edicion-de-cerveza-mexico/ 1/4



30/10/2018 Culmina con éxito la novena edicion de Cerveza México jconoce lo mas destacado!

e Cerveceria 5 de Mayo ganadora de un bronce en la categoria “Cervezas de Temporada”
por Saga

e Minerva una medalla de plata con Colonial Guadalajara en la categoria "KOLSCH"

e Cerveceria Allende gand una plata por Allende Cien de la categoria Lager Americanas

e Fortuna por su oro con Caiiita en la categoria "American Lager”

Los resultados obtenidos muestran la relevancia de la industria cervecera, misma que tiene un
fuerte impacto en los tres sectores econdmicos, que va desde el campo, con el apoyo y
capacitacion que se brinda a los agricultores de cebada, la produccion de cervezay la
distribucion en tiendas y centros de consumo, generando asi 55 mil empleos directos y mas de
600 mil indirectos.

“El desarrollo de la industria cervecera en nuestro pais durante los ultimos arios, ha consolidado a
Meéxico como el principal exportador de cerveza a nivel mundial. Una de cada cinco cervezas que
exportamos es producida en México. "afirm6 Maribel Quiroga Fernandez, Directora General de
Cerveceros de México. “Cerveza México es la prueba fehaciente de que la union hace la fuerza y

propicia el crecimiento sostenido de pequerias y medianas cervecerias”.

Durante la exposicién, Cerveceros de México presenté el taller “Introduccion a los estilos de
cerveza y proceso de evaluacion” mismo que fue impartido por Sergio Sandoval, Certified Beer
Server, quien explico a detalle los 4 ingredientes basicos de la cerveza y como se dividen los
estilos, segun la familia a la que pertenecen, para finalizar con un curso practico de evaluacion
sensorial guiado.

Con acciones como estas, la industria cervecera nacional demuestra el compromiso real e
ineludible que tiene de promover una cultura cervecera y expandir el conocimiento de esta gran
bebida.

A la par de las actividades antes mencionadas, Cerveza México fue el marco para que "Malteria
Central Altiplano” presentara la primer cerveza artesanal elaborada con ingredientes 100%
mexicanos, con el apoyo de Cerveceria 5 de Mayo. Este hecho, marca sin duda la historia de la
cerveza en nuestros pais, ya que por primera vez se utilizo lipulo cosechado en Irapuato,
Guanajuato por Héctor Viadiu, maltas mexicanas y levadura de monjecitos ubicados en
Guadalajara, Jalisco.
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Cerveza Altiplano es una Pale Ale de edicion especial de la cual solo se produjeron 50 botellas y
no se encontrard a la venta.

“No estamos dando a conocer una nueva cerveza para comercializar, sino poniendo en marcha
una alternativa 100% mexicana de hacer cerveza. La noticia es que se puede hacer cerveza con
insumos 100% mexicanos y que es viable llevar este proceso a una escala mayor en un
futuro "comentd Carlos Bencomo, duefio de Cerveceria 5 de Mayo y socio fundador de Malteria

Central Altiplano.
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Cerveceros de México invita a la sociedad en general a descubrir e investigar mas sobre la
industria cervecera mexicana y sus afiliados. Para mas
informacion: www.cervecerosdemexico.com

e TW: @Cervecerosdemex
e FB: Cerveceros de México
e Instagram: Cerveceros de México
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