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consumicdores
cdaran el Grito
conailzas en
oS precios

La Anpec preve que
este afio los mexicanos
incrementaran su gasto
hasta 307%.

MeXicanos
dan ‘el Grito
coh alzas
de 30% en
platillos
parrios

Costos.Unacenatra-
dicional deIndepen-
denciaen familia tie-
ne un precio minimo
de cuatro mil pesos;
aunque hay platillos
individuales que
arrancan desde 120
pesos

Alzas. L,os alimentos
basicos paradarel
Grito deIndependen-
cia—como el limon,
maiz, tostadas, jito-

mate, cerdo, polloy
aguacate-reportan
alzas de 3% a casi 40%

Mario Mendoza

Los mexicanos daran el Grito
de Independencia con alzas
promedio de 20% a 30% en el
costo de los platillos, cenasy
festejos familiares; aunque
existen productos y alimen-
tos preparados que casi dupli-
candichas cifras.

El presidente de la Alianza
Nacional de Pequefios Comer-
ciantes (Anpec), Cuauhtémoc
Rivera, explicé que ~en medio
delacrisisdel coronavirus-los
hogares gastardan un prome-

dio minimo de cuatro mil 68
pesos; equivalentes a un alza
de 12% a 15%, respecto al afio
pasado.

Explico que dicha cantidad
cubre una cena para 20 perso-
nas, con platillos tradicionales
como pozole, pambazos o tos-
tadas de pata de res, bufiuelos,
dos litros de refrescos, 10 six

de cervezas y una botella de
tequila de 950 mililitros.
Indicé que, aun cuando el
costo de la cena de Indepen-
dencia reporta un alza pro-
medio de 15%, este afio lo mas
importanteno es elalza de pre-
cios, sino el riesgo de contagio
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por el inminente incremento
del consumo de bebidas alco-
holicas, desatado por la ansie-
dad y confinamiento social,
obligado por el Covid-19.

La organizadora de ban-
quetes, Rosa Martha Avalos,
explico que las fiestas patrias
de 2020 “serdn un verdadero
grito” tanto para consumido-
Ies como para el sector restau-
rantero y los comerciantes en
general.

Precis6 que, ademas de su-
friruna caida de 80% a 90% en
las ventas durante la pande-
miayqueahoraapenaspueden
operar a 30% de su capacidad,
los restaurantes y preparado-
res de alimentosenfrentan un
alza de 30% en el “costode pre-
paracién” de los platillos em-
blematicos del 15 y 16 de sep-
tiembre.

Latambién chefexplicé que
en los mercados se pueden ver
aumentos minimos de 5% o

10% y méaximos de 20% a 40%
—durante el afio-eningredien-
tes de los platillos de 1a tempo-
rada; comoel aguacate, cebolla,
chile serrano, nueces, chile po-
blano, tomate, pan para pam-
bazos, carne y cerdo.

“El aflo pasado, un chile en
nogada mediano costaba entre
100y120pesos; en 2020, cuesta
entre 130 y 168 pesos. Lo mis-
mopasaconunplatode pozole,
antes se vendia en 50 0 60 pe-
sos; ahorallegaa70u 80 pesos.

“Y aunque pienses que es
mas barato cocinarlo en casa,
basta que vayas al mercado
paraver que el aumento es casi
el mismo;al sumar el costo del
gas, luz, especias y bebidas”,
explico.

Através del indice
Nacional de Precios al
Consumidor (INPC), el

Inegireporto que los
ingredientes paralos
platillos patrios conel
mayor alza de precios,
enlo quevadelafio,
son:

B Limon: 36.21%

W Aguacate: 27.46%

W Papa:21.90%

B Lechuga:12.29%
Pollo: 10.22%

Chile serrano: 8.43%
Ron: 8.23%

Tequila: 7.05%

Tomate verde: 5.59%

Tostadas ymaiz: 3.18

Dato. El gasto de cena del 15 de septiembre equivale a 33 dias de salario minimo. / cuarToscuro
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