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late podria

no llegar a los altares

México produce entre 27 mil y 30 mil toneladas de cacao anualmente, pero este afo
hay una disminucién de 3%;actualmente, el kilo cuesta entre 300 y 350 pesos

JUAN CARLOS ZAVALA
Corresponsal
—estados@eluniversal.com.mx

axacadeJuarez.—Elcho-

colate, uno de los alimentos

bésicos para los altares de
muertos en Oaxaca, podria no llegar
este afio debido al alza en el precio,
que algunos atribuyen a la gentrifi-
cacion de la capital del estado.

Los chocolateros advierten que
detrés del alza de precios hay un fe-
némeno complejo que sobrepasalas
fronteras del pais: la crisis de elabo-
racioén en los paises productores de
Africa, el cambio climético, el aca-
paramiento del cacao por empresas
trasnacionales, las sequias, los hu-
racanes y la falta de integracién del
sistema de produccién del chocola-
te en el pais.

Aunque la crisis en este sector se
perfilé desde hace unos dos arios
con las huelgas en paises africanos
debido a las condiciones de escla-
vitud y trabajo infantil en los cam-
pos donde se siembra y cosecha el
cacao, el primer aumento en esta
materia prima para la elaboracién
del chocolate se reflejo en enero y
febrero de 2024, hasta 200%; el se-
gundo, hace apenas unas semanas,
cuando el alza superd 300%. Mien-
tras un kilo de cacao oscilaba entre

90y 100 pesos, en los primeros me-
ses de este afio subié a 190 y 200
pesos; actualmente cuesta entre
300 y 350 pesos.

Esteincremento afecta principal-
mente a pequefias empresas de Oa-
xaca que se dedican alamolienday
elaboracién de chocolate, porque
los obliga a elevar sus precios, redu-
cirsus mdrgenesde ganancias, bajar
sus ventas y perder clientes.

Enentrevista, Sandra Ortega, tet-
cerageneraciéndelafamilia propie-
taria de Molinos Santa Lucfa, asegu-
ra que es la primera vez en la em-
presa familiar que vivenun fenéme-
no como el actual.

Molinos Santa Lucia es una pe-
quefla empresa con mds de 70 afios
dedicada al molino de granosyala
elaboracién de moliendas como el
chocolate y el café.

“Como pequeiios productores,
enfrentarnos a este desabasto de
grano nos lleva a elevar precios,
porque al final no podemos com-
prar grano a mejor precio, tenemos
que elevar costos y nos afecta por-
que reduce las ventas, dificilmente
nos entienden que no es que que-
ramos venderlo mds caro, que no
esporlatemporada de Muertos(...)
Reduce ganancias, ya no tienes los
maérgenes de beneficios que te deja
un producto”.

Germdn Santillan, fundador de
Oaxacanita Chocolate, unaempresa
de Villa de Tamazuldpam, ubicada
en la Mixteca de Oaxaca, advierte
que lo que esta sucediendo con el
cacao deberia ser una muestra de
cémo la globalizacién repercute en
los mercados locales, asi como de
los efectos del cambio climatico en
la produccion de alimentos.

Hace aproximadamente dos
afios, explica, algunas comuni-
dades africanas empezaron a le-
vantarse e iniciar huelgas para
exigir mejores condiciones de
trabajo en los cultivos de cacao.

Después, siguieron problemas de

sequia en Africa v la situacién se
complicé porque los agricultores de
varios paises no usaron sistemas
agroforestales de produccion.

Los efectos en México

El fundador de Oaxacanita Choco-
late menciona que a principios de
afio se enteraron del acaparamiento
del cacao que se produce en México
por empresas trasnacionales como
Nestlé o Hershey’s, las cuales em-
pezaron a ofrecer pagos de hasta120
pesos por kilo de cacao a producto-
res en Chiapas, cuando pagaban en
promedio 60 pesos por kilo.

Los productores empezaron a
vender estas empresas y a compro-
meter la produccion del préximo ci-
clo. En el pais hay dos temporadas
de cosecha al afio, la primera es en
mayo v la segunda en noviembre,
explica.

En México se producen entre 27
mil y 30 mil toneladas de cacao
anualmente, y esos nimeros baja-
ron aproximadamente 3% este afio;
la industria chocolatera estd consu-
miendo alrededor de 120 mil tone-
ladas de cacao, en otras palabras,
cuatro de cada cinco chocolates que
se producen en México estdn he-
chos con cacao extranjero.

Este acaparamiento del cacao, di-
ce Ortega, también genero especu-
laciones, porque quien tiene el cacao
impone el precio y esto perjudica so-
bre todo a las chocolaterfas artesa-
nales, a los pequefios productores y
a los productores del grano.

Germadn Santilldn agrega que va-
mos a tener una época en la que el
chocolate sera un bien de lujo, v
apunta que lamentablemente la fal-
tade producciénenel paisnohavis-
to un reflejo en las politicas del go-
biermno para que por lo menos ami-
noren esta crisis y sobre lo que se
estd viendo sobre el cambio clima-
tico, “loque es evidente que nos esta
afectando”.
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German Santillan, fundador de Oaxacanita Chocolate, dijo que van a tener una época en la que el chocolate sera
un bien de lujo por los altos precios del grano, la escasez y el acaparamiento de empresas trasnacionales.
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